Glutenfri Jordgubbs-Charlottekaka

Portioner: 14 st Griaddningstid: 7 minuter

En underbar glutenfri jordgubbs-Charlottekaka som passar perfekt till sommarens festligheter!

Ingredienser
Kakfyllning:
e Botten till rulltarta: 300 ¢ jordeubb
. g jordgubbar
o 43
88 e 200 gkvarg

1,5 dl socker

. . . e 200 g vaniljfarskost
1,5 dl Viljatuote Ljus Glutenfri

Mj6lmix e 3dlgradde
o 2 tsk bakpulver e 2 msk citronsaft
Fyllning: e 8 gelatinblad
e Jordgubbssylt efter smak e Socker efter smak
e Jordgubbar
Anvisningar

Vispa agg och socker posigt.

Blanda de torra ingredienserna och vénd ner forsiktigt i smeten.

Bred ut smeten pa en bakpapperskladd plat och gridda pa 225 °Ci ca 7 minuter.
Lt svalna kort och rulla ihop medan den fortfarande ar varm.

Bred ut sylt och bitar av jordgubbar och rulla ihop tatt.

Lat vila i bakpapper.

Gor fyllningen: ldgg gelatinblad i kallt vatten, mosa jordgubbarna och vispa griadden.
Blanda farskost, kvarg, griadde och jordgubbsmos.

Tillsatt socker efter smak.

Koka upp citronsaft och 16s gelatinbladen déri, hall i fyllningen under omroérning,.
Kla en rund skal med plastfilm, kld insidan med rulltartsbitar och hall i fyllningen.

Téck och 1at stelna i kyl minst 4 timmar, helst 6ver natten.

Recept: Virtasalmen Viljatuote



