Glutenfria Bullar med sylt och vaniljkram

Saftiga glutenfria bullar fyllda med hallonsylt och vaniljkram — perfekta for fika!

Fordeg 0,5 tsk salt

2,5 dl mjolk (+37 °C) 0,75 dl socker

25 gjast 75 g mjukt smor

1 tsk socker 3 dl Viljatuotes Glutenfri Mjolblandning
for Bullar

1,5 dl Viljatuotes Glutenfri
Mjolblandning for Bullar

Toppin
Till degen tillsatts pping

. Ugnsfast hallonsylt
1agg

1 burk vaniljkram
0,5 msk kardemumma

Florsocker och vatten till glasyr

Instruktioner

1. Blanda jast med ljummen mjolk. Tillsatt socker och mjolmix.

2. Lat std varmt i ca 10 minuter tills det bubblar.

3. Blanda torra ingredienser. Tillsatt 4gg, torra ingredienser och mjukt smor i fordegen.
4. Knada kraftigt for hand eller med maskin.

5. Forma sma bullar och tryck en grop i mitten med ett glas.

6. Lat jasa pa pladt med bakplatspapper ca 30 minuter.

7. Tryck ner gropen igen om nodvandigt. Pensla med dgg. Fyll med hilften kram, hilften
sylt.

8. Gradda i 225 °Ci ca 10 minuter.

9. Ror ihop florsocker och vatten till glasyr. Ringla 6ver nar bullarna svalnat nagot.

Recept: Virtasalmen Viljatuote



