Glutenfri Jordgubbsostkaka

Portioner: 12 bitar Graddningstid: ca 15 minuter (for botten)

En hirligt kramig glutenfri jordgubbsostkaka tillagat pa Viljatuotes Mork Glutenfri
Mjolblandning. Den mjuka och kramiga basen pa bakverket matchar perfekt den frascha
och litta jordgubbsfyllningen.

Ingredienser — Botten Ingredienser — Fyllning
2 agg 2,5 dl vispbar vaniljsas
0,5 dl rorsocker eller vanligt socker 200 g vaniljkvarg
0,5 dl Viljatuotes Mork Glutenfri 3 dl mosade jordgubbar
Mjoblandning

0,5 dl socker
0,5 tsk bakpulver .

5 gelatinblad
Néagra droppar apelsinarom eller
citronsaft
Instruktioner

1. Vispa agg och socker till ett posigt skum.

2. Tillsatt arom och torra ingredienser. Hall smeten i en springform (kladd botten,
smorda kanter).

3. Gradda botten i 175 °C ca 15 minuter. Lat svalna.

4. Mixa jordgubbarna till mos. Vispa vaniljsas och blanda med kvarg, jordgubbsmos och
socker.

5. Blotlagg gelatinblad i kallt vatten (5 min). Krama ur och 10s i 2 msk hett vatten.
6. Hall gelatinet i fyllningen i en tunn strale under omrorning.

7. Fukta ev. tartbotten med mjolk-vaniljsockerblandning eller apelsinjuice.

8. Bred ut fyllningen over bottnen och kyl minst 4 timmar.

9. Dekorera med jordgubbar och atbara blommor. Kan forberedas dagen fore.

Recept: Virtasalmen Viljatuote



