Glutenfri Kladdkaka

Portioner: 12 bitar Griaddningstid: ca 15 minuter

En lacker glutenfri kladdkaka — krispig yta och kladdig insida. Enkelt och gott for alla!

Ingredienser

200 g smor

200 g mork glutenfri choklad

4 agg

2 dl rarorsocker eller vanligt socker

1 tsk vaniljsocker

2 dl Viljatuotes Mork Glutenfri Mjolblandning
1 tsk bakpulver

0,5 tsk salt

Instruktioner

1. Smalt smor och choklad pa 1ag virme, 14t svalna.

2. Vispa agg och socker posigt.

3. Blanda mjol, vaniljsocker, bakpulver och salt. Vand ner i 4ggsmeten.

4. Tillsatt chokladblandningen.

5. Kla en 24 cm springform med bakplatspapper, smorj och ev. mjola kanterna.
6. Gradda i 200 °Ci 15-20 minuter. Kakan ska vara 16s i mitten.

7. Lat svalna och servera med vaniljglass.

Recept: Virtasalmen Viljatuote



